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Les mans de Rogenca
creen constantment
un univers de fang que
cerca l'art practic i

el disseny més util.

SORTIM

S anii / art ( Jastronomia

Estris
artesans

Tres creadors d'objectes quotidians ens descobreixen eines innovadores
elaborades amb tecniques tradicionals que donaran estil a les nostres taules.

n porré amb vi del Priorat que va de taula en taula a totes les calgotades,

un morter on fem l'allioli, una cullera de fusta de boix amb la qual

remenem la cassola... Gairebé tots tenim algun d’aquests utensilis a casa.

Sé6n objectes quotidians que fem servir a les cuines i que tenen, encara que
avui es fabriquin en serie, un origen artesanal. Més enlla de classics com aquests, gracies
a la feina de dissenyadors i artesans, les peces han anat evolucionant. La béta de vi,
el porrd o el morter tenen un origen incert. Alguns es localitzen en certs territoris,
pero qui va ser l'artesa que va crear el primer porr? No ho sabem.

Eral'any 1961 que Rafael Marquina guanyava el Premi Delta de disseny per les famoses
setrilleres que no degoten. Va significar una revolucié per al disseny industrial del nostre
pais. Avui, desenes d’empreses les fabriquen i molts ja han oblidat que és un invent que
té gairebé 50 anys. La idea de Marquina afegia un ingredient més a la peca artesanal. >

TEXT MONTSE VIRGILI - FOTO OSCAR RODBAG

| 67



SORTIM estris artesans

&

Tots teniem un setrill a casa, pero el

de Marquina satisfeia dos objectius:
no degotava i el seu disseny era tnic.
Convertia un utensili quotidia en un
objecte diferenciat de la resta i potser,
sense ser-ne conscient, creava una marca,
un segell propi.

Els dissenyadors industrials que
conceben avui qualsevol objecte segueixen
un patr6 semblant. Donen una entitat

propia a aquell objecte que ja existia

gracies als artesans. La realitat és que,

7 “M'ENCANTA TRANSFORMAR LES

PECES, DONAR-LOS MES UTILITATS”

si hi pensem una mica, els artesans han
fet de dissenyadors gairebé tota la vida

ila seva autoria s’ha difuminat en un feina
que, fins fa poc, no en sabia res, de patents
ni de propietats intellectuals. La linia que
separa els uns dels altres és, de vegades,
massa fina. Tot i aixi, deixem les
controversies, perque a Catalunya gaudim
d’'un moment fantastic pel que fa tant

a dissenyadors com a artesans. Es el cas
dels quatre artistes que us volem descobrir
al CUINA. Els artesans del vidre Meritxell
Tembleque i Joaquim Falcé, que formen
l'estudi Comglas, la ceramista Antonia
Roig, coneguda com a Rogenca, i el
dissenyador Guillem Ferran. Cadascun,
des d'un punt de vista propi i materials
diferents, han creat una bona colla d’estris

relacionats amb la cuina. Descobrim-los.

EL VOLUM

DE LA NATURA

Amb lesperit i la forca amb qué Antonia
Roig fa les seves peces, no necessita
cognoms, ni res que l'avali. Rogenca té
el nom del color del foc i unes mans que
han creat un univers de fang a la Bisbal
d’Emporda. Passejar per la seva botiga és

com fer-ho per un bosc, un riu o una platja.

LAntonia només ha necessitat com

a complice la natura per construir el seu
mon. Codols, ous, petxines, closques

i formes arrodonides que perden l'equilibri
son els aliats que escull Rogenca per a la
seva ceramica d‘autor. En molts casos,
com si fos una petita entremaliadura,
Rogenca juga a demostrar-nos que d'una
mateixa peca poden resultar-ne d’altres.
“M’encanta transformar les peces,
donar-los diverses utilitats”, confessa.
D’aquesta manera, un gerro pot ser un
humidificador per convertir-se en una
salsera i, si sasseu, fer el paper de llantia
doli. I aixi, sense voler-ho, o potser si,
I’Antonia ens demostra que la natura

és un joc de simetries que es repeteixen
de manera tnica.

La ceramica de gres de Rogenca, quan
busca utilitat, es complementa també amb
materials naturals. N’és un bon exemple
el setrill on el galet esta construit amb suro
i canya de bambu. Rogenca és fidel
auna visié de l'utensili que ha de ser una
prolongacié de la persona. Per aixo,
la majoria dels objectes que cou poden
“agafar-se amb les mans, s’han >

ELEGANCIA RESISTENT

Podriem dir que, amb Rogenca, la natura arriba a taula. La reproduccié en ceramica
de la closca d'un fruit exotic s'utiliza per servir un aperitiu, les salseres sén ovalades
perque el liquid llisqui més bé i els salers s'agafen com un ocellet, entre les mans.
Res no és casualitat. La ceramica de Rogenca ha significat una recerca constant

de I'objecte subtil. Entre gammes de colors que s'acosten a la terra, Rogenca munta
en cada vaixella o en cada pega un joc. Repeteix formes per a estris que amaguen
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funcions infinites. La sobrietat de Rogenca esta plena de petits detalls que passen f | \ - | 2\ - . ,E'Ilpunf:

la resisténcia del material. Les dues cuites al forn per les quals passa la ceramica
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